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SCHEDA TECNICA   

 

DESCRIZIONE ARTICOLO: 
 
 

FINOCCHIO IN SEMI TIPO SELVATICO 

CARATTERISTICHE FISICHE: Prodotto ottenuto dalla selezione di frutti puliti ed 
essiccati di Foeniculum vulgare miller (pianta coltivata).                                                             

  
PROVENIENZA: Egitto  

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE: 

 

  ASPETTO Seme di forma ovoidale leggermente allungata, con 
lunghezza variabile da 2 a 5 mm. 

  COLORE Verde chiaro/nocciola  

  SAPORE Leggermente pungente, fragrante e dal retrogusto 
amaro  

  ODORE Aromatico caratteristico, dolce e delicato 

  PUREZZA Min 99.5% 

CARATTERISTICHE CHIMICHE ED 
IGIENICHE: 

Umidità max 10% 
Presenza di corpi estranei max 0.5% 
Assenza di insetti 
Residui di sostanze attive di prodotti fitosanitari inferiori 
ai limiti massimi previsti dalla legislazione europea:  
Regolamento (CE) n.396/2005 e collegati Regolamenti 
(CE) n. 149/2008, n. 260/2008 e n. 839/2008. 
 

IMPIEGO: Come insaporitore per la preparazione e condimento di 
alimenti. 
 

CONFEZIONAMENTO: Buste in PA/PE 7 da kg. 1 (Tipologia materiale PLASTICA 
– codifica come da Decisione 129/97/CE) 

CONSERVAZIONE: Mantenere il prodotto in luogo fresco, asciutto e ben 
areato. 
Dopo l’uso richiudere la confezione e consumare 
rapidamente il prodotto residuo. 
 

TERMINE MINIMO DI 
CONSERVAZIONE: 

Il prodotto può essere conservato per 24 mesi dalla data 
di confezionamento. 
                                                                                          



Edizione Novembre 2023                                                   Pagina 2                                           Mod.056/E2.1 R0 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENI: Il prodotto non rientra tra le sostanze che provocano 
allergie o intolleranze, di cui all’allegato II del 
Regolamento UE n.1169/2011 del 25 ottobre 2011, 
relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai 
consumatori. Si esclude, inoltre, che vi possano essere 
fenomeni di contaminazione crociata con altri allergeni. 
 

OGM: Il prodotto non è geneticamente modificato, né deriva da 
OGM.  
 

IONIZZAZIONE: Il prodotto non ha subito trattamenti con radiazioni 
ionizzanti. 


